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CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

SEMAINE DU 30 SEPTEMBRE 2024

Mercredi Vendredi

Haricots verts CE2

Lonzu et ses cornichons Tomates mozzarella Taboulé BIO aux Iégumes croquants Méli mélo croquant vinaigrette
Rotide porcau jus Oeuf a la coque Emincé de poulet au jus Penne BIO au veau, courgette et Aiguillette de colin au
Carottes BIO poulette Frites Mix méditerranée tomates cerises curry B
. Riz créole BIO
Croc’lait = Edam BIO 2 Petit fromage blanc Mimolette a croquer =
Compote BIO pomme Flan au caramel Poire Eclair au chocolat Yoourt BIO a la vanille
Prune

SEMAINE DU 07 0CTOBRE 2024

Mercredi Vendredi

ol Beignet de courgette
; Salade multicolore it 9 9
Salade de coquillettes BIO [z Salade nigoise

s Tomates au thon
Cubes de saumon sauce

tomate origan
. Tortellini de boeuf sauce tomat
Riz BIO PP RRRRARRERAL Semoule BIO aux petits

1égumes

] Porc a la sicilienne
Stick mozzarella Boulettes de veau sauce blanche

Tion d'épinards BIO Purée de pomme de terre

Vache qui rit BIO
Compote pomme fraise

Boursin nature

Yoourt aromatisé ; Fo
i R Cookies aux pépites de chocolat

Raisin

Gouda BIO

Liégois vanille Petits suisses sucrés

Banane BIO
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Le label des cantines bio, locales, saines et durables
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CENTRALE DE RESTAURATION
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ECOCERT Label En Cuisine

encusoe /
— Le label des cantines bio, locales, saines et durables

SEMAINE DU 14 0CTOBRE 2024

Meny sycré Meny acide
Mercredi
Coroﬂe? rapées au jus Paté de c.ompogne + Taboulé libanais BIO
d’orange cornichons : :
Filet de poisson blanc
] - Haut de cuisse de poulet roti Cheveux de sorciére et coulis de meuniére
Porc au caramel Roti de veau au jus ) e B 7y _
3 : : : s . Haricots verts BIO a I'huile d’olive globules rouges* Pomme de terre cubes
Riz BIO pilaf Petits pois a la franGaise » s
: persillées
17 : KiriBIO == Fi f téx
Fromage blanc BIO Yaourt au jus de citron BIO ] S ~olage .ermt.en - ;
B B Compote BIO Mousse diabolique* Briquette de lait
c
P -.- '\,‘ Barre de chocolat noir

Z./HALLOWEEN

Le Lundi, c’est le goat “Sucré” avec le porc au caramel et le petit pot de confiture

Le Mardi, c’est Le goGt “Acide” avec les cornichons et le yaourt au citron BlO
Le Jeudi, c’'est Lle gout “Salé” avec le menu d'Halloween, Son fromage et Sa mousse au beurre salé

Le Vendred;, c’est le goit “Amer” avec le pamplemousse et Le chocolat noir

o Vigtarion @ AP IGP m BIO [
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MSC a Corse "—_ ¥ (Eufs de Erance O certification environnementals Gateau de potiron, spaghetti au pesto rouge, tomme
== deniveau 2 noire et mousse au chocolat au beurre salé
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AFIN D'AMEL|ORER NOTRE PRESTATION, MERC| DE JUSTIFIER
PAR UN PETIT MOT, TOUTES LES NOTES INFER|EURES A 3

NOTATION

NOM DE L'ETABLISSEMENT

SEMAINE Du 30 SEPTEMBRE 2024

—- N\

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Haricots verts CE2
Lonzu Tomates mozzarella Taboulé BIO aux Iégumes croquants Méli mélo croduant vinaigrette
IR RASRAFIAE RAL WOoTr1Wwa2Trsive WOTwr1Wwa2Trsive ﬁroﬁni}zl‘zzﬁl; WOTr1W2Iw3ve
Roti de porc au jus Oeuf a la coque Emincé de poulet au jus Penne BIO au veau, couraette et Aiguillette de colin au
WOWwL1waivsirs |Wworivrzwswe A AR RAE RAE AL fomotos carisme TN N
Carottes BIO poulette Frites Mix méditerranée A AR AR TR 0 1 230304
roTrivratTisvre | trovvivravvsvre Yrovr1Traves Tre et e s o o g Bmerioleslo
Croc’lait Edam BIO Petit fromage blanc MorsTraTrsve 0 34
Wovr1vrzvrsvre TroTr1vravrs Tre Wovr1vrzvrsvre el dolinh AYoourtBI9 ala yonile
Compote BIO pomme Flon au caramel Pojre
Frotritrziratves | Trovritrzivates|  Trotvavrstravrs WOW 2w e S
0 3374
SEMAINE DU 07 oCTOBRE 2024
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Salade de coquillettes BIO

WOWI W2 WIiIvk

Stick mozzarella

WOWL W2 W3

Tian d'épinards BIO

WOWI W2 W3iwe

Yaourt aromatisé

WOWI W2 W3 wh
Raisin

WOIX 12 I3 W4

Salade multicolore
WOIX 123 Ivs

Porc a la sicilienne

WOWI W2 W3

Purée de pomme de terre

WOW1iv2 W3 wé
Vache qui rit BIO

WOWL W2 W3 iIwe

Compote pomme fraise

WOWIW2W3iwe

Salade nicoise
WOT1IW2 I3 s

Boulettes de veau sauce blanche

WOWLYr2 W3 we
Riz BIO

WOWI W2 W3ivsk
Gouda BIO
WOIX 12103 W4

Liégois vanille

WOWw1Ir2 W3 we

Tomates au thon

WOWI W2 Ww3Iwée

Tortellini de boeuf sauce tomate

WOWI W2 W3iIvsk

Boursin nature

WOWI W2 W3ivsk

Cookies aux pépites de chocolat

WOWI W2 WIiIvhk

Beignet de courgette
WOIX1Iv2 W3 Ivs
Cubes de saumon sauce
tomate origan
WOW1Iw2 W3k
Semoule BIO aux petits
Iégumes

WOTT1IW2 w304

Pe'l'l'l's suisses sucrés

WOW1Ir2 W3we

Bon{}e BI%?3 -
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SEMAINE DU 14 oCTOBRE 2024
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Carottes rapées au jus
d’orange
WOTW1Iw2 W3 ivé
Porc au caramel
WOIw1iv2 W3 ive
Riz BIO pilaf
WOW1W2 I3 ive

Fromage blanc BIO

WOWLIv2 W3 ITh

Petit pot de confiture
WO 1702 703 Ivs

Paté de campagne +
cornichons
WOW1Ww2Ww3ive

Roti de veau au jus

WOW1Iw2 W3 We

Peﬂfsigons a la francaise

WOIT1Iv2 W3 Ivs

yoourt au citron bio

Taboulé libanais BIO

I RAS A RS RAL
Haut de cuisse de poulet roti

WO 1923 Ive
Haricots verts BIO a I'huile d'olive
07717723k
Kiri BIO
WOTW1Iw2 s ivé

Compote BIO

WOWI W2 WIiIvsk

Gateau magique au potiron
WOTY1Iw2 sk
Cheveux de sorciere et coulis de
globules rouges

WO 1 Iv2 W3 vk

Fromage fermenté

WOWI W2 W3ivsk

Mousse diabolique

I RAS A R AE RAL

Pomplemousse
WOTr1Ww2WwIwe
Filet de poisson blanc
meunie€re
WOTr1702 0304
Pomme de terre cubes
persillées
WOTT1W2 w3 we

Briquette de lait

WOW1Iw2 s e
Borre de %ocoﬁg noi .




