N/ Menus du 14 Octobre 2024 au 25 Octobre 2024 ———
Covse Menus CRECHE-0 / 7 mois
CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration c-olle(tive -
Lundi 14 Octobre 2024 Mardi 15 Octobre 2024 Mercredi 16 Octobre 2024 Jeudi 17 Octobre 2024 Vendredi 18 Octobre 2024
MIXE HARICOTS VERTS CR MIXE POTIRON MIXE BROCOLIS MIXE COURGETTES MIXE CAROTTES CE2
COMPOTE POIRES-BIO !Ei COMPOTE POMME BANANE BIO Eﬁ COMPOTE BIO POMME ABRICOT COMPOTE POMME BIO m COMPOTE POMME BANANE BIO [
T e i
Lundi 21 Octobre 2024 Mardi 22 Octobre 2024 Mercredi 23 Octobre 2024 Jeudi 24 Octobre 2024 Vendredi 25 Octobre 2024
MIXE POTIRON MIXE PETITS POIS MIXE CAROTTES CE2 MIXE HARICOTS VERTS MIXE COURGETTES
COMPOTE POMME BIO Eﬂ COMPOTE POMME BANANE BIO COMPOTE POMME POIRE BIO Eﬁ COMPOTE POMME BANANE BIO m COMPOTE POMME POIRE BIO m
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CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

Menus du 14 Octobre 2024 au 25 Octobre 2024

=

Menus CRECHE-7/8 mois + protéines

Lundi 14 Octobre 2024

Mardi 15 Octobre 2024

Mercredi 16 Octobre 2024

Jeudi 17 Octobre 2024

Vendredi 18 Octobre 2024

MIXE ROTI DE PORC AU JUS (bio)
MIXE HARICOTS VERTS

COMPOTE POIRES-BIO

MIXE ROTI DE VEAU AU JUS

MIXE POTIRON

COMPOTE POMME BANANE BIO m COMPOTE BIO POMME ABRICOT

|

MIXE DOS DE COLIN AU JUS

MIXE JAMBON BLANC

MIXE COURGETTES

COMPOTE POMME BIO

MIXE FILET DE LIEU AU JUS

MIXE CAROTTES CE2

canncanon | KO8

NIVEAU 2

COMPOTE POMME BANANE BIO

Lundi 21 Octobre 2024

Mardi 22 Octobre 2024

Mercredi 23 Octobre 2024

Jeudi 24 Octobre 2024

Vendredi 25 Octobre 2024

MIXE DOS DE COLIN HUILE D'OLIVE
CITRON

MIXE POTIRON

COMPOTE POMME BIO

MIXE ROTI DE BOEUF AU JUS (bio)

MIXE PETITS POIS

COMPOTE POMME BANANE BIO

MIXE SAUTE DE VEAU MARENGO M&&

MIXE CAROTTES CE2

NIVEAU 2 (&

COMPOTE POMME POIRE BIO

~—7
\

g

MIXE JAMBON BLANC

MIXE HARICOTS VERTS

COMPOTE POMME BANANE BIO

MIXE FILET DE MERLU AU JUS

Siine /G

MIXE COURGETTES

COMPOTE POMME POIRE BIO
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Covse

CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

Menus du 14 Octobre 2024 au 25 Octobre 2024

Menus CRECHE-8 /12 mois mixé

—_—

-

~rEraE>

Lundi 14 Octobre 2024

Mardi 15 Octobre 2024

Mercredi 16 Octobre 2024

Jeudi 17 Octobre 2024

Vendredi 18 Octobre 2024

MIXE ROTI DE PORC AU JUS (bio)

PUREE DE HARICOTS VERTS

COMPOTE POIRES-BIO EE

MIXE ROTI DE VEAU AU JUS

PUREE DE POTIRON A LA CREME

FROMAGE BLANC-BIO ET SUCRE YAOURT NATURE BIO + SUCRE 5G

COMPOTE POMME BANANE BIO COMPOTE BIO POMME ABRICOT [l

MIXE DOS DE COLIN AU JUS

PUREE AU BROCOLI-BIO

PETIT SUISSE

y

MIXE JAMBON BLANC

PUREE AUX 3 LEGUMES

MIXE FILET DE LIEU AU JUS
&)
PUREE DE CAROTTE A LA CREME

becre

FROMAGE BLANC-BIO ET SUCRE YAOURT NATURE BIO + SUCRE 5G

COMPOTE POMME BIO

COMPOTE POMME BANANE BIO

Lundi 21 Octobre 2024

Mardi 22 Octobre 2024

Mercredi 23 Octobre 2024

Jeudi 24 Octobre 2024

Vendredi 25 Octobre 2024

MIXE DOS DE COLIN HUILE D'OLIVE
CITRON

Do 2
B

PUREE DE POTIRON A LA CREME

YAOURT NATURE+SUCRE5G

y

COMPOTE POMME BIO 4B

MIXE ROTI DE BOEUF AU JUS

PUREE DE PETITS POIS A LA CREME

FROMAGE BLANC ET SUCRE

PUREE DE CAROTTE CE2

canpcanon | B

NIVEAU 2 G

PETIT SUISSE

COMPOTE POMME BANANE BIO

COMPOTE POMME POIRE BIO

MIXE SAUTE DE VEAU MARENGO MCB

~<
\

a
&

MIXE JAMBON BLANC

PUREE DE HARICOTS VERTS

FROMAGE BLANC-BIO ET SUCRE

COMPOTE POMME BANANE BIO

MIXE FILET DE MERLU AU JUS
PUREE DE POMME DE TERRE
COURGETTE BIO

YAOURT NATURE BIO + SUCRE 5G

COMPOTE POMME POIRE BIO
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CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

e

Lundi 14 Octobre 2024

Menus du 14 Octobre 2024 au 25 Octobre 2024

Menus CRECHE-8 /12 mois haché

_—

Mardi 15 Octobre 2024

-_

HACHE ROTI DE PORC AU JUS

Mercredi 16 Octobre 2024

HACHE ROTI DE VEAU AU JUS

~ e

Vendredi 18 Octobre 2024

PUREE DE HARICOTS VERTS

FROMAGE BLANC-BIO ET SUCRE

HACHE DOS DE COLIN AU JUS
SEMOULE BIO AUX 3 LEGUMES BOULGHOUR BIO ET CHOUX FLEUR

YAOURT NATURE BIO + SUCRE 5G

LES FRIPPONS

— =
Jeudi 17 Octobre 2024
HACHE JAMBON BLANC

PUREE AUX 3 LEGUMES

FROMAGE BLANC-BIO ET SUCRE

HACHE FILET DE LIEU AU JUS

PUREE DE CAROTTE A LA CREME

| PETIT SUISSE
COMPOTE POIRES-BIO COMPOTE POMME BANANE BIO COMPOTE POIRES-BIO '4@’ COMPOTE POMME BIO ) COMPOTE POMME BANANE BIO ,qu'
Lundi 21 Octobre 2024 Mardi 22 Octobre 2024 Mercredi 23 Octobre 2024 Jeudi 24 Octobre 2024 Vendredi 25 Octobre 2024
HACHE DOS DEC|C_|_ORIE;”\11 HUILE D'OLIVE HACHE ROTI DE BOEUF AU JUS HACHE SAUTE ?AEC:;EAU MARENGO HACHE JAMBON BLANC HACHE FILET DE MERLU AU JUS
— e

® 3 :

POLENTA BIO ET POTIRON PUREE DE PETITS POIS A LA CREME QUINOA BIO ET CAROTTE o BOULGHOUR BIO ET HARICOT VERT PUREEC%iEg'\EA_';{:_i%IIEOTERRE
o |‘
CANTADOU PETIT FROMAGE BLANC ke PETIT SUISSE FROMAGE BLANC-BIO ET SUCRE YAOURT NATURE BIO + SUCRE 5G
COMPOTE POMME BIO COMPOTE POMME BANANE BIO COMPOTE POMME POIREBIO  [fif  COMPOTE POMME BANANE BIO COMPOTE POMME POIRE BIO 4t
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CENTRALE DE RESTAURATION

Menus du 14 Octobre 2024 au 25 Octobre 2024

Menus CRECHE- 12 / 36 mois petits morceaux 4 composantes

Restauration collective I!

-

&

La semaine du goit

Lundi 14 Octobre 2024

Mardi 15 Octobre 2024

Mercredi 16 Octobre 2024

Jeudi 17 Octobre 2024

Vendredi 18 Octobre 2024

Menu Sucré
ROTI DE PORC AU JUS
RIZ PILAF-BIO [

FROMAGE BLANC-BIO ET SUCRE

CONFITURE

Menu Acide

ROTI DE VEAU AU JUS

PETITS POIS AU JUS

Eﬁ YAOURT AU CITRON BIO

POMME VERTE

EMINCE DE POULET AU JUS

HARICOTS VERTS CE2 AL HUILE D
OLIVE

KIRI BIO Eﬁi

COMPOTE POMME BIO m

Menu Salé

CHEVEUX DE SORCIERE ET COULIS DE
GLOBULES ROUGES

FROMAGE FERMENTE

MOUSSE DIABOLIQUE

Menu Amer

FILET DE LIEU SAUCE TOMATE
POMME DE TERRE CUBE PERSILLEES

PETIT SUISSE-BIO Eﬁi

COMPOTE POMME BANANE BIO

Lundi 21 Octobre 2024

Mardi 22 Octobre 2024

Mercredi 23 Octobre 2024

Jeudi 24 Octobre 2024

Vendredi 25 Octobre 2024

TOMATES FARCIES RIZ (bio)

CANTADOU

POIRE

ROTI DE BOEUF AU JUS

HARICOTS BEURRE A LA TOMATE

FROMAGE BLANC ET SUCRE

POMME ROUGE

a: SAUTE DE VEAU MARENGO MCB

I\

LENTILLES BIO AU JUS
YAOURT NATURE+SUCRES5G

ANANAS EN SALADE

HACHIS PARMENTIER

EMMENTAL BIO m

COMPOTE

FILET DE MERLU SAUCE TOMATE

COQUILLETTES BIO SEMI COMPLETES Eﬁi

ST MORET BIO Eﬁi

BANANE-BIO Eﬁ

A
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Le Lundi, c’est le got “Sucré” avec le petit pot de confiture

Le Mardi, c’est le goat “Acide” avec la pomme verte et le yaourt au citron

Le Jeudi, c’est le goat “Salé” avec le menu d’Halloween, son fromage et sa mousse au beurre salé

Le Vendredi, c’est le golit “Amer” avec le pomelo
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CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

Menus du 14 Octobre 2024 au 25 Octobre 2024

Menus CRECHE- 12 / 36 mois petits morceaux 5 composantes

-

&

La semaine du goit

Lundi 14 Octobre 2024

Mardi 15 Octobre 2024

Mercredi 16 Octobre 2024

Jeudi 17 Octobre 2024

Vendredi 18 Octobre 2024

Menu Sucré

Menu Acide

Menu Salé

Menu Amer

CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE A
L'ORANGE

ROTI DE PORC AU JUS
RIZ PILAF-BIO Eﬁ

FROMAGE BLANC-BIO ET SUCRE

CONFITURE

BOULGHOUR BIO A L AJACCIENNE

ROTI DE VEAU AU JUS

PETITS POIS AU JUS

YAOURT AU CITRON BIO

POMME VERTE

b

TABOULE LIBANAIS BIO

EMINCE DE POULET AU JUS

HARICOTS VERTS CE2 AL HUILE D
OLIVE

KIRI BIO

COMPOTE POMME BIO m

GATEAU DE POTIRON MAGIQUE

CHEVEUX DE SORCIERE ET COULIS DE
GLOBULES ROUGES

FROMAGE FERMENTE

MOUSSE DIABOLIQUE

POMELO + SUCRE

FILET DE LIEU SAUCE TOMATE

POMME DE TERRE CUBE PERSILLEES

PETIT SUISSE-BIO

COMPOTE POMME BANANE BIO

Lundi 21 Octobre 2024

Mardi 22 Octobre 2024

Mercredi 23 Octobre 2024

Jeudi 24 Octobre 2024

Vendredi 25 Octobre 2024

CONCOMBRE RADIS VINAIGRETTE

TOMATES FARCIES RIZ (bio)

CANTADOU

POIRE

TARTE THON TOMATE

ROTI DE BOEUF AU JUS

HARICOTS BEURRE A LA TOMATE

FROMAGE BLANC ET SUCRE

POMME ROUGE

BETTERAVE DES BIO VINAIGRETTE

a: SAUTE DE VEAU MARENGO MCB

l\

LENTILLES BIO AU JUS

YAOURT NATURE+SUCRES5G

ANANAS EN SALADE

SALADE ITALIENNE

HACHIS PARMENTIER

EMMENTAL BIO

COMPOTE

CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE

FILET DE MERLU SAUCE TOMATE

COQUILLETTES BIO SEMI COMPLETES m

ST MORET BIO Eﬁi
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Le Lundi, c’est le got “Sucré” avec le petit pot de confiture

Le Mardi, c’est le goat “Acide” avec la pomme verte et le yaourt au citron

Le Jeudi, c’est le goat “Salé” avec le menu d’Halloween, son fromage et sa mousse au beurre salé

Le Vendredi, c’est le golit “Amer” avec le pomelo



