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Covse

CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

Pomme de terre en salade

Pavé fromager
Mix méditerranée

Samos
Créme dessert BIO a la vanille

MENU DE LA CANTINE

Beignet de choux-fleurs

Poulet au curry
Riz BIO aux petits Iégumes

Yaourt BIO a boire a la
vanille

Pomme

SEMAINE DU 28 AVRIL 2025

Mercredi

Concombre BIO au thon

Lasagne de saumon

Rondelé BIO
Melon

Taboulé BIO aux Iégumes
croquants

Omelette au fromage
Pomme de terre haricots verts
CE2 (-
Vache qui rit BIO
Ananas en salade

Terrine de volaille

Steak haché de boeuf
Courgettes BIO a la créme

Petit-suisse sucré
Poire

SEMAINE DU 05 MAi 2025

Mercredi

" Betteraves BIO vinaigrette

Penne BIO veau tomate cerise
courgette

Fromage blanc BIO + sucre
Cookies aux pépites de chocolat

Certification environnementale

2D vieiaricn (R —~ m B (3 ¥ \ Lo . r’\)
O Végétarien @. AOP 0 IGP BIO BN f:" MSC y . Eorse = Eufs de France ‘n.‘_“__ de niveau 2

Vendredi

Tomate mozzarella

Nuggets de poisson
Purée de pomme de terre

Yoourt BIO nature + sucre
Compote BIO pomme poire

X

Vendredi

Salade printaniére

Parmentier de poisson
B

Emmental BIO
Mousse au chocolat
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——/ Le label des cantines bio, locales, saines et durables
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CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

MENU DE LA CANTINE

SEMAINE DU 12 MAi 2025

Mercredi

Vendredi

Quiche lorraine

Roti de porc au jus
Choux-fleurs BIO béchamel

Frippons
Compote pete

Carottes rapées
vinaigrette

Oeuf a la coque
Frites

iy

Gouda BIO
Créme dessert BIO au
chocolat

Pomme de terre fromage blanc
ciboulette

Haut de cuisse de poulet roti
Petits pois BIO a la francaise
Yaourt aromatisé
Pomme rouge

Salade BIO de concombre et mais

Ravioli de boeuf BIO sauce tomate
basilic
Fromage rapé

Kiri BIO
Eclair au chocolat

Tomate au thon
Dos de colin a la
méditerranéenne

Riz BIO

Fromage blanc sucré
Banane BIO

SEMAINE DU 19 MAj 2025

Mercredi

Vendredi

Salade de pois chiche
Boulette de volaille au jus

d'olive

Haricots verts CE2 a I'huile C

Yaourt aromatisé BIO a la
fraise
Pomme

Légumes ensoleillés

Porc au caramel
Riz BIO

Cantadou
Compote BIO pomme banane

Macédoine de Iégumes sauce mayonnaise
lIégere

Sauté de veau MCB marengo
ﬁ! GnocchiMC  ~—<

™
Bombel
Flon au caramel

Tomate mimosa

Penne BIO ou pesto

Edom BIO
Beignet aux pommes

Pizza au fromage
Poisson blanc meuniére
Purée de carotte ala

créme

Petit-suisse BIO aux fruits
Melon

';:;'- V

Végétarien

@ ACP IGP slo B
s, I :

MSC & Corse

e,
'i":;f Eufs de France

©

deniveau 2

Certification environnementale

i-:'t':'d'cER'T\

EN CUISINE

A AAAA A
Label €n (uisine

Le label des cantines bio, locales, saines et durables



W)/
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CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

MENU DE LA CANTINE TS

SEMAINE DU 26 MAi 2025

Mercredi Vendredi

Mousse de canard

Taboulé BIO libanais Concombre BIO au thon Tomate mozzarella

ROti de dinde au jus

2 : S Poisson pané
Purée de petits pois a la P

(Eufs brouillés nature ODF 'i]f.é"/ Cubes de saumon sauce tomate origan

Ratatoville sauce tomate o Riz BIO Coquillettes BIO
Leerdommer mini Contafrais Fromage blanc sucré
: ’ Yaourt nature BIO + sucre 5 o ’
Riz au lait oA Compote pomme BIO Fraise MC a laver + sucre ?
[« 7
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O Végétarien {f ‘\r AGP @ iep m Bia MSC i Forsa 'f‘_éf Eufs de France O Certification environnementale EN CUISINE Lﬂbel E“ (ulsuﬂe
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CEN;I{'RALE DE RESITIAURATION \ NOM DE v ETABL.SSEMENT : //

estauration collective T e e e e e e e e e e e e e e S S S S — — — ———————— — — — — —
AFiN D'AMELIORER NOTRE PRESTATION, MERCi DE JUSTIFIER . .
PAR UN PETIT MOT, TOUTES LES NOTES iNFERIEURES A 3 SEMA.NE bu 28 AVR"' 2025

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Pomme de terre en salade

WOWwL1Ir2Ww3we

Pavé fromager

Beignet de chou-fleur

WOIT1W2 w3 we

Poulet au curry

WOTT1W2Iw3 e

Concombre BIO au thon

WOWI W2 W3ivsk

Tomate mozzarella

WOWL1w2 W3 we

Nuggets de poisson

WOl W2Wwswe Riz BIO aux petits |égumes NG Laggne{d; so;?onﬁ WOz W
méditerranée 0 1 2137334 Purée de pomme de terre
0
o T T HT I ﬁmﬁé§;ﬁ$ﬁ4 Rondele B0 WOw1Wawsive
FUN Sgnosﬁ? 2 vanille WOoOIr1ir2 w3 nrs Yaourt BIO nature + sucre
0 1 2373374 Melon WO 1i92 W3 ivé
Créme dessert BIO a la vanille woves P?me 2373 %04 WO 112 W3 s Compote BIO pomme poire
Trovr1Travrsvre | Yrovrives vesvre WOI1W2 I
SEMAINE DU 05 MAi 2025
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Taboulé BIO aux Iégumes
croquants

WOIY1Ir2 W3 Ive
Omelette gu frgmage
07172 VrNT 4
Pomme de terre haricots verts
CE2

WOW1Ww2 s w4
Voche %}I rit BIO

ohas eh salade
ﬁo& 2573 Y4

Terrine de volaille

WOTW1iw2 W3 wé
Steak haché de boeuf
WO 1Iw2 s ve
Courgettes BIO a la créme
WOl W2 W3 iwe
Petit-suisse sucré

WOWIW2W3we

Poire

WOWL W2 W3

Betteraves BIO vinaigrette

WOWLW2W3Iwse

Penne BIO au veau

WOWIW2W3we

Fromage blanc BIO + sucre
WO 17r2 703 ivs

Cookies aux pépites de chocolat

WOW1Yr2Ww3we

Salade printaniére

WOW1Ww2w3we
Parmentier de poisson
WOz W3 iwh

Emmental BIO

WOWL1w2 W3 we

Mousse au chocolat

WOWL1w2W3we
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AFiN D'AMELiORER NOTRE PRESTATION, MERCi DE JUSTIFIER
PAR UN PETIT MOT, TOUTES LES NOTES iNFERIEURES A 3

SEMAINE DU 12 MAI| 2025

Lundi

Mardi

Mercredi

Jeudi

Vendredi

Carottes rapées

Pomme de terre fromage blanc

Tomate au thon

Quiche lorraine vinaigrette . Salade BIO de concombre et mais
Yrovritravravye | Trovrivratrsvrs ciboulette Sodritrarsdry | NONIW2WIr4
: . R WO 1W2Iwsivs o Dos de colin a la
" ch’:'{ de %??rc c:%::r,jusﬁr Oeuf a la coque Haut de cuisse de poulet roti Ravioli de bceuf BIO sauce tomate méditerranéenne
WOWIWAWI e | womiviawate | RNy Wy v | boslle Yrovrivrevrsvre
i;":ﬁ? e“; ﬁ? ::';e MotraTre s Tre Petits pois BIO & la frangaise R R R, Riz BIO
0123 we
i WO 1Yr2 03 IT4 iri WOTrT1W2 w3 we
S0 Ty I;r-lg;o:sﬁ - 0 ﬁ??é&i’oﬁ 304 Yaourt aromatisé 0 ﬁ?K;mﬁ?BI(; - Fromage blanc sucré
Compote pete Créme dessert BIO au wo {I?’olm:f rzof?es w4 Eclair au chocolat o ﬁan?n:Blﬁg 3IVT4
WOz e o4 Ko e T A Y70 Yr1vravrsvre WOz WaWe | yrovryvrsvrstes
SEMAINE DU 19 MAI 2025
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Salade de pois chiche

WO 1Iv2 W3 wWe

Boulette de volaille au jus
WO 123 Ivh
Haricots verts CE2 a I'huile

d’olive
WO 12 W3 iIvk

Yoourt aromatisé BIO a la

fraise

WOWIW2WIIwe

Pomme

WOIW1Iw2 I3 we

Légumes ensoleillés

WOTW1v2 w3 we

Porc au caramel

WOIX 1203 W&
Riz BIO
WO Iv2 I3 Ivh

Cantadou

WOIN 1 W2 Iw3Ivé

Compote BIO pomme banane

WOWLw2 Ww3Iwe

Macédoine de Iégumes sauce mayonnaise

7

légére
T A,

Souté de veau MCB

WOIW1Iv2 W3 W4
Gnocchi MC

WOWLIw2 w3 we

Bombel

WOW1W2 W3 iIvk
Flanh au caramel

WOWI W2 W3 iIwe

Tomate mimosa
WOW1i92 W3 ivé
Penne BIO au pesto
WOW1W2 w3 iwe
Edom BIO
WOl W2 W3k

Beignet aux pommes

WOWL W2 w3 W

Pizza au fromage

WOWL1Yw2 W3 we

Poisson blanc meuniére

I RAG B AF R A RAL

Purée de carotte a la
créme

WOWL W2 W3k

Petit-suisse BIO aux fruits

Trovritrsrs vre
frovr1T0e Yra e
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CENTRALE DE RESTAURATION \\ NOM DE L ETABL.SSEMENT d /
Restauration collective o — —_
AFiN D'AMELIORER NOTRE PRESTATiON, MERCi DE JUSTIFiER SEMAINE DU 26 MAI 2025
PAR UN PETIT MOT, TOUTES LES NOTES iNFERIEURES A 3
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Taboulé BIO libanais
WOIX 1Y 2 W3 Ivs
Eufs brouillés nature ODF

WOWI W2 W3 Iwh

Ratatouville sauce tomate

WOWL W2 W3

Leerdammer mini

WOWI W2 WIIwh

Riz au lait

WOW1IW2 W3 W4

Yo T BT tre
ROti de dinde au jus
WO 2 s ivs
Purée de petits pois a la
créme
WOTT1iw2 W3 s
Yoourt nature BIO + sucre
WO 12 W3 s

Abricot

YO IW2 W3 e

Concombre BIO au thon
WOW1IW2 W3 iwh
Cubes de saumon sauce tomate origan
WOW1Ww2 s e
Riz BIO
WOW1iw2 W3 wWwé

Cantafrais

WOWL W2 W3

Compote pomme BIO

WOWL W2 W3 Iwh

Tomate mozzarella
WOTW1Iv2 w3 ive
Poisson pané
WO 112 W3 Ick

Coquillettes BIO
WOW1iv2 W3 e
Fromage blanc sucré
WOW1IW2 W3 iwh

Fraise MC a laver + sucre

WOWI W2 WIiIvhk




